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E E T C A F É  D E  T O O G

Huisgemaakt  kastan jesoep je  met  een
v leug je  t ru f fe lo l ie

K E R S T T A S  V O L  L E K K E R S

Een duo  van  zachte  br ie  en  romige  burrata ,
geserveerd  met  krokante  toast  

Kaas fondue  met  rauwkost  en  vers  brood
 Truf fe l rav io l i  met  een  z i jdezachte  saus

Stoofpeert jes  -  zacht ,  zoet  l angzaam gegaard
in  rode  port  met  warme winterse  kru iden  

Een  feeste l i j ke  se lect ie  van  zoete
ver le id ingen  –  een  zoete  a fs lu i t ing  van  een

heer l i j ke  avond .
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Huisgemaakt  kastan jesoep je  met  een
v leug je  t ru f fe lo l ie

K E R S T T A S  V O L  L E K K E R S

Duo van  v i s :  een  ver f i jnde  combinat ie  van
pa l ing  en  gerookte  makree l ,  geserveerd

met  or ig ine le  cockta i l saus  en  rav igottesaus

Kaas fondue  met  rauwkost  en  brood
Vistok je  van  za lm,  kabe l j auw en  ton i jn

Stoofpeert jes  -  zacht ,  zoet  l angzaam gegaard
in  rode  port  met  warme winterse  kru iden  

Een  feeste l i j ke  se lect ie  van  zoete
ver le id ingen  –  voor  de  echte  zoetekauw

V i s
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Huisgemaakt  kastan jesoep je  met  een
v leug je  t ru f fe lo l ie

K E R S T T A S  V O L  L E K K E R S

Duo van  v lees  –  twee  p lak jes  malse
b ie fs tuk  en  sappige  ka l f s f i le t

Kaas fondue  met  rauwkost  en  brood
Stok je  met  k ip ,  s tok je  rundv lees ,pu l led  pork ,

vergeze ld  van  krokante  aardappe l t jes .  
Het  gehee l  wordt  a fgerond met  satésaus ,

Toogsaus  en  knof looksaus .

Stoofpeert jes  -  zacht ,  zoet  l angzaam gegaard
in  rode  port  met  warme winterse  kru iden

Een feeste l i j ke  se lect ie  van  zoete
ver le id ingen  –  voor  de  echte  zoetekauw

V l e e s


